
BROCHETTE DE BŒUF HACHÉ FAJ ITA

www.avelinepro.fr
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MATIÈRES  PREMIÈRES

1 kg  -  Bœuf  ou  porc

INGRÉDIENTS  &  MATÉR IELS

40 g  -  Buffa lo  de  Base  SS  -  s ans  se l  (Réf  :  AR01174) 
Goût  neutre .  Mélange  poudre  pour  fac i l i ter  l a  forme  
et  l a  cohés ion  des  farces . 
100  g  -  Mar inade  Fa j i ta -Ch i l i  (Réf  :  Ar02707)

PRÉPARATION

Étapes  de  Fabr icat ion  : 
P réparer  les  v i andes  et  les  hacher  à  l a  p laque  
de  3  mm de  Ø . 
Mélanger  le  Buffa lo  de  Base  SS  
et  l a  Mar inade  Far i ta -Ch i l i . 
La i s ser  reposer  5  mn  pu i s  mélanger  le  tout . 
Former  des  brochettes  de  v iandes  hachées . 
P résenter  dans  un  p lat  prête  à  l a  vente .

CU ISSON

Au barbecue .

 

Pour  p lus  de  saveur,  préparer  l a  fa rce  l a  ve i l le .

Tél :  02 47 63 18 92 / contact@avelinepro.fr


