
ÉMINCÉS  DE VOLAILLE  THAÏ

www.avelinepro.fr
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MATIÈRES  PREMIÈRES

1 kg  -  F i lets  de  d inde

INGRÉDIENTS  &  MATÉR IELS

0,100kg  -  Mar inade  Tha ï  PUR  &  NATUR (Réf  :  AR02529)

PRÉPARATION

Couper  les  f i let s  de  d inde  en  émincés . 
Peser  l a  Mar inade  Tha ï  et  mélanger  avec  les  émincés . 
P résenter  dans  un  p lat  prêt  pour  l a  vente .

CU ISSON

À la  poê le  b ien  chaude  5  mn . 

S ’ accompagne  t rès  b ien  avec  des  pattes  ou  Spätz le .

Pour  p lus  de  saveur  préparer  les  émincés  l a  ve i l le  et  y  a jouter  de  l ’o ignon ,  de  l ’ a i l ,de  l a 
carotte ,du  po ivron  rouge ,  vert  et  j aune .

Tél :  02 47 63 18 92 / contact@avelinepro.fr


